‘LaYineria i lualterio Bolivar

Bolivar 865
San Telmo — Bs.As - Argentina

(0054 11)43 61 47 09
lavineriadebolivar@gmail.com
www.lavineriadegualteriobolivar.com

Menu navidad y afio nuevo 2011

Aperitivos:

Fish ‘s Cracker I/Fish’s Cracker IT — soja
Panvinagreta (remaster.)

Terrina de Foie — Pimientas — Arandanos
Parmesano y Balsamico

C.B.VoE.CB.

Raciones :

Pasaje:

Dulces:

6:55 a.m. (saliendo)(mix de vegetales y legumbres, pan/tierra, coliflor -0 C, aroma a pasto
recién cortado )

Pan — Huevo — Trufa (incansableinmejorableinsalubresicomesmuchos)

Mastigoteuthis flamea a la romana

Mar/meseta/montafia/valle (langostinos, pimientos, cebollas , tomate, hongos)

Lardo + ajo negro, aire de oliva arbequina, trillas

La trufa del Sauce Grande

Puchero (inspiracion MBaquero)(terciopelo de puchero de casa, caracu, acelgas , borrajay
farofa)

Cordero 2011 (la dinamicaevolutiva)

Asado/algas/papas/laurel fresco (el asado podria ser de Wagyu, que tan de moda esta, pero
no, novillo grande (600 650 kg en pie), de la region pampeana humeda, Angus ,
caminadora, comedora de pasto)

Naranja, mandarina, oliva frantoio, eucaliptus, genjibre

Sierra/bruma
Maiz — mani — café - vainilla
Petits fours (piruletas, bombones, algodon, caramelos, gominolas)

Boud

ERAL BRAVO

AGRELO « MEND * ARGENTINA


http://es.wikipedia.org/w/index.php?title=Mastigoteuthis_flamea&action=edit&redlink=1
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Menu Christmas and New Year 2011
appetizers:

- Fish 's Cracker I / Fish' s Cracker Il - Soybean
- Panvinagreta (remaster.)

- Terrine of Foie - Peppers - Blueberries

- Parmesan and Balsamic

-C.B.VorE.CB.

servings:

- 6:55 am (going) (mix of vegetables and legumes, bread / earth, cauliflower -0 C, aroma of freshly
cut grass)

- Pan - Egg - Nose

- Roman style Mastigoteuthis Flamea

- Mar / plateau / mountain / valley (prawns, peppers, onions, tomatoes, mushrooms)

- Lardo + black garlic, olive Arbequina air, trails

- The Truffle of Sauce Grande

- Stew (inspiration MBagquero) (velvet pot house, Caracu, chard, borage and farofa)

- Lamb 2011 (the dinamicaevolutiva)

- Roasted / seameed / potatoes / fresh laurel

passage:
- Orange, tangerine, olive frantoio, eucalyptus, ginger
sweets:

- Sierra / mist

- Corn - mani - coffee - vanilla
- Petits fours (lollipops, chocolates, cotton candy, jelly beans)

Bt

ERAL BRAVO

GRELO » MENDOZA + ARGENTINA
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VALOR DEL MENU : $ar 650 o u$s 150

EL SERVICIO NO ESTA INCLUIDO

BEBIDAS INCLUIDAS: AGUA CON Y SIN GAS, TE E INFUSIONES, CAFE

VINOS INCLUIDOS: BODEGA ERAL BRAVO TORRONTES, MALBEC ROSADO, SIRAH,
MALBEC Y BLEND

PARA RESERVAS: ENVIAR VIA MAIL NUMERO DE COMENSALES Y TELEFONO DE
CONTACTO, Y HACER TRANSFERENCIA BANCARIA O ENVIAR DATOS DE TARJETA
DE CREDITO : NUMERO DE TARJETA, FECHA DE CADUCIDAD Y CODIGO DE
SEGURIDAD, SE DEBITARA EL 50% DEL VALOR DEL TOTAL DE LA ADICION , EL 50%
RESTANTE SE ABONA EL DIA DE LA CENA

POR CUALQUIER CONSULTACOMUNICARSE AL :

153 129 1441

DESDE EL EXTERIOR: 0054 911 3129 1441

MENU : U$S 150

TIPS ARE NOT INCLUDED

Drinks included: water and carbonated, tea and infusions, coffee

WINES INCLUDED: BODEGA ERAL BRAVO Torrontes, Malbec Rosado, Syrah, Malbec and
BLEND

BOOKING: SEND VIA MAIL APHONE NUMBER CONTACT AND THE NUMBER OF
GUESTS AND MAKE A BANK TRANSFER OR SEND DATA OF CREDIT CARD: CARD
NUMBER, EXPIRY DATE AND SAFETY CODE, we charge 50% OF THE TOTAL VALUE OF
THE ADDITION , 50% on day of the dinner

For any questions contact us at:

153 129 1441

FROM ABROAD: 0054 911 3129 1441



